
Nos 20 crus au verre
Sélection à découvrir jusqu'au lundi, 28 septembre 2026

Fendant/Chasselas 4.6020241
Domaine des Muses

A L'EMPORTER, 75 cl   25.00Tradition
Sec, minéral, fleurs blanches, fruits blancs, léger gras, notes de tilleul, racé.

Humagne Blanche 8.0020232
Charles Bonvin SA

A L'EMPORTER, 75 cl   25.00Domaines et Terroirs
Sec, poire sauvage, léger gras, gourmet, élégant, florale.

Johannisberg 7.2020243
Domaine Claudy Clavien

A L'EMPORTER, 75 cl   18.00AOC Valais
Sec, amande blanche, massepain, friand, léger perlant, croquant.

Petite Arvine 7.8020254
Cave des Bouquetins

A L'EMPORTER, 75 cl   23.00Follie
Sec, citron vert, pamplemousse, pomelos, zeste d'agrumes, croquant, léger salin en finale.

Paien/Heida/Savagnin Blanc 8.0020255
St–Jodern Kellerei

A L'EMPORTER, 75 cl   26.00Visperterminen
Sec, tonique, vif, passion, ananas, gourmet, belle minéralité, longueur.

Amigne 8.0020236
Grands Crus du Valais

A L'EMPORTER, 75 cl   25.00Vétroz Grand Cru 2 abeilles - La Madeleine
Suave, gâteau à l'orange, clémentine, mandarine, finale équilibrée, belle rondeur.

Viognier 7.8020247
Domaine Dominique Passaquay

A L'EMPORTER, 75 cl   24.00Les Condémines
Sec, nectarine, pêche de vigne, cœur d'abricot, gourmet, minéral en finale.

Sauvignon Blanc 8.6020248
Jean–Louis Mathieu SA

A L'EMPORTER, 75 cl   31.00AOC Valais
Sec, bois de cassis, buis, exotique, melon jaune, légèrement anisé, typé, belle richesse.

Marsanne/Ermitage 8.0020239
Daniel Magliocco et Fils SA

A L'EMPORTER, 75 cl   26.00AOC Valais
Riche, gras, ample, tarte aux framboises, structuré, belle rondeur, crème pâtissière.

Rosé 5.6020251
0 Domaine du Mont d'Or SA, Sion

A L'EMPORTER, 75 cl   19.50Pigalle
Gamay, Gamaret et Diolinoir. Baies rouges, belle minéralité, friand, estival.

Gamay 5.6020251
1 Cave Saint–Pierre SA

A L'EMPORTER, 75 cl   15.50Les Mazots
Soyeux, souplesse, croquant, juteux, fruits noirs, chocolat au lait.

Pinot Noir 5.6020241
2 Domaine des Crêtes

A L'EMPORTER, 75 cl   17.50Père Mayor
Soyeux, tanins fermes, fraise gariguette, poivre blanc, épicé, fruits sauvages.

Pinot Noir 5.6020231
3 Weingut Rarnerkumme

A L'EMPORTER, 75 cl   28.00Barrique
Barrique, soyeux, bois de cèdre, cendre, chocolaté, épicé, fruits rouges, griotte, Bourgogne.

Humagne Rouge 7.8020241
4 Cave Constantin–Comby

A L'EMPORTER, 75 cl   23.00AOC Valais
Soyeux, dentelle, bois doux, gentiane, artichaud, violette, beau type, finale réglisse.

Cornalin 9.2020241
5 Cave du Rhodan

A L'EMPORTER, 75 cl   36.00Trong Bio
Velouté, gourmand, cerise noire, juteux, aubépine, kirch, truffe au chocolat.

Merlot 7.8020241
6 Cave David Rossier

A L'EMPORTER, 75 cl   23.00AOC Valais
Velouté, mocca, beau végétal, épicé, girofle, fruits grillés.

Syrah 9.2020231
7 Henri Valloton

A L'EMPORTER, 75 cl   36.00Fully
Velouté, olive noire, laurier, cendre, suie, chocolat brut, épices noires, vieux cuir.

Carminoir 8.4020241
8 Weingut Cipolla

A L'EMPORTER, 75 cl   29.00AOC Valais
Velouté, poivrons confits, lardé, poivre noir, bois doux, élégant.

Cabernet Franc 8.0020231
9 Gilbert Devayes

A L'EMPORTER, 75 cl   25.00Vieilles Vignes
Velouté, fraicheur, bois de cèdre, baie sauvage, laurier, méridional, épicé, notes fumées.

Fumin 9.6020222
0 Réserve du Château

A L'EMPORTER, 75 cl   35.00Conquête - A. C. Bétrisey
Velouté, cassis, cerise, muscade, girofle, vif, cendre, fruits noirs des bois.

Merci de venir prendre votre commande au bar de l'oenothèque en cas d'affluence.     
Prix par dl, 1/2 dl sur demande

vins blancs                          vins rouges                         vins rosés                            vins surmaturés                 vins effervescents 


