
1/2 dl sur demande – Merci de venir prendre votre commande au bar de l'oenothèque en cas d'affluence
2022 Fendant/Chasselas

Grands Crus du Valais SFr. 18.00 à l'emporter
75 cl – St–Léonard Grand Cru La Brunière – Sec, léger gras, citron, minéral.

 le dlSFr. 4.602022

2022 Humagne Blanche
Cave Caprice du Temps SFr. 23.00 à l'emporter
75 cl – AOC Valais – Sec, floral, écorce de poire, fruits blancs, léger gras.

 le dlSFr. 7.202022

2022 Diolle
Réserve du Château SFr. 28.00 à l'emporter
37.5 cl – Cave les Bernunes – Sec, vif, sèveux, fruits secs, citronné.

 le dlSFr. 12.802022

2022 Johannisberg
Daniel Magliocco et Fils SA SFr. 20.00 à l'emporter
75 cl – Chamoson – Sec, amande, massepain, racé, structuré, typé.

 le dlSFr. 7.002022

2022 Lafnetscha
Chanton Weine Visp SFr. 30.00 à l'emporter
75 cl – AOC Valais – Sec, joli gras, aromatique, sèveux, buis, fruits blancs.

 le dlSFr. 8.002022

2022 Pinot Blanc
Domaine Dominique Passaquay SFr. 19.00 à l'emporter
75 cl – Cirrus – Sec, agrumes blancs bien mûrs, zestes blancs, citronné.

 le dlSFr. 6.802022

2022 Petite Arvine
Jean–Marie Pont SFr. 26.00 à l'emporter
75 cl – AOC Valais – Sec, typé, agrumes, salin, tarte au citron, zeste.

 le dlSFr. 7.602022

2022 Paien/Heida/Savagnin 
St–Jodern Kellerei SFr. 26.00 à l'emporter
75 cl – Visperterminen – Sec, prune blanche, carambole, puissant, ananas.

 le dlSFr. 7.602022

2022 Chardonnay
Jean–Louis Mathieu SA SFr. 31.00 à l'emporter
75 cl – AOC Valais – Sec, brioche grillée, fruits secs, cire d'abeille.

 le dlSFr. 8.202022

2022 Chenin Blanc
Domaine du Grand–Brûlé SFr. 18.00 à l'emporter
75 cl – Grand–Brûlé – Suave, floral, calisson, melon séché, pétrolé, tabac blond.

 le dlSFr. 6.802022

2022 Gamay
Cave des Tilleuls SA SFr. 17.00 à l'emporter
75 cl – Vétroz – Friant, fraîcheur, juteux, petits fruits rouges, myrtille.

 le dlSFr. 5.602022

2022 Pinot Noir
Luisier Vin SFr. 20.00 à l'emporter
75 cl – AOC Valais – Petits fruits rouges, soyeux, élégant, fraise, poivré.

 le dlSFr. 5.602022

2022 Humagne Rouge
Cave de Bovanche SFr. 19.00 à l'emporter
75 cl – AOC Valais – Soyeux, élégant, racine rouge, réglisse, violette, finesse.

 le dlSFr. 6.802022

2021 Cornalin
Cave des Rois SFr. 24.00 à l'emporter
75 cl – Les Evouettes – Fraicheur, cerise sauvage, kirsch, Mont–Chéri, griotte.

 le dlSFr. 7.402021

2022 Cornalin
Cave du Rhodan SFr. 36.00 à l'emporter
75 cl – Trong Bio – Velouté, floral, structuré, cerise noire sauvage, cacaoté.

 le dlSFr. 8.602022

2022 Syrah
Domaine du Mont d'Or SA Sion SFr. 29.00 à l'emporter
75 cl – Madame De – Velouté, fruits mûrs, lauriers, garrigue, épicé.

 le dlSFr. 8.002022

2022 Garanoir
La Petite Savièsanne SFr. 19.50 à l'emporter
75 cl – AOC Valais – Soyeux, fruits rouges et noirs sauvages, bonbon mûre.

 le dlSFr. 7.002022

2021 Cabernet Franc
Cave Les Ruinettes SFr. 24.00 à l'emporter
75 cl – AOC Valais – Velouté, poivron grillé, paprika, piment d'Espelette, épicé.

 le dlSFr. 7.402021

2019 Merlot
Jean–René Germanier SA SFr. 41.00 à l'emporter
75 cl – Réserve – Velouté, typé, paprika, lardé, poivron mariné, olive noire.

 le dlSFr. 9.202019

2021 Assemblage Rouge
Domaines Rouvinez SA SFr. 49.00 à l'emporter
75 cl – Cœur de Domaine – Syrah, Cornalin et Humagne. Tabac, réglisse.

 le dlSFr. 10.002021


