
1/2 dl sur demande – Merci de venir prendre votre commande au bar de l'oenothèque en cas d'affluence
2022 Fendant/Chasselas

Pierre–Maurice Carruzzo SFr. 15.00 à l'emporter
Vieilles Vignes – Sec, minéral, fruits blancs, citronné, noyau d'abricot.

 le dlSFr. 4.602022

2022 Humagne Blanche
Cave du Crêtacombe SFr. 21.00 à l'emporter
Amphore – Sec, poire, floral, léger gras, sèveux, thé vert.

 le dlSFr. 7.002022

2022 Johannisberg
Domaines Chevaliers SFr. 20.00 à l'emporter
Tradition – Sec, racé, amande blanche, fine amertume finale, minéral.

 le dlSFr. 5.402022

2022 Pinot Blanc
Cave Caprice du Temps SFr. 20.00 à l'emporter
AOC Valais – Sec, vif, zeste d'agrumes, floral, belle fraicheur, minéral.

 le dlSFr. 7.002022

2022 Petite Arvine
Cave le Tambourin SFr. 29.00 à l'emporter
Tonique – Sec, vif, tonique, salin, zeste blanc, lime, friand.

 le dlSFr. 8.002022

2022 Rèze
St–Jodern Kellerei SFr. 27.00 à l'emporter
Visperterminen – Sec, sèveux, bonbon à la sève de pin, pignon, résineux.

 le dlSFr. 7.802022

2022 Paien/Heida/Savagnin 
Ozenit SA SFr. 25.00 à l'emporter
AOC Valais – Sec, sèveux, belle tonicité, ananas, yaourt aux fruits, pierre chaude.

 le dlSFr. 7.402022

2022 Roussanne
Cave Valentina Andrei SFr. 36.00 à l'emporter
AOC Valais – Sec, prune jaune, zeste d'orange, kumquat, fleur d'oranger.

 le dlSFr. 8.602022

2022 Amigne
Cave du Vieux–Moulin SFr. 24.50 à l'emporter
Vétroz Grand Cru – Sec, rond, mandarine, zeste d'orange, typé, élégant.

 le dlSFr. 7.402022

2022 Sauvignon Blanc
Cave des Tilleuls SA SFr. 21.00 à l'emporter
Savièse – Frais, buis, musqué, citronné, fraicheur, agrumes.

 le dlSFr. 7.002022

2020 Gamay
Cave le Vidomne SFr. 19.00 à l'emporter
AOC Valais – Soyeux, sous–bois, élégant, chocolaté, sureau.

 le dlSFr. 5.602020

2022 Pinot Noir
Maurice Zufferey SFr. 19.00 à l'emporter
Combettaz – Soyeux, épicé, fruits rouges et noirs, belle fraicheur, sauvage.

 le dlSFr. 5.602022

2022 Humagne Rouge
Domaine Mettaz Sàrl SFr. 25.00 à l'emporter
Fully – Velouté, soyeux, élégant, juteux, réglisse, fruité.

 le dlSFr. 7.402022

2022 Cornalin
Cave du Rhodan SFr. 36.00 à l'emporter
Trong Bio – Velouté, structuré, cerise noire sauvage, cacaoté.

 le dlSFr. 8.602022

2022 Merlot
Fabrice Carron SFr. 21.00 à l'emporter
AOC Valais – Velouté, fraicheur, paprika doux, typé, beau végétal.

 le dlSFr. 7.002022

2022 Syrah
Albert Biollaz SA SFr. 23.00 à l'emporter
Réserve du Chasseur – Velouté, épicé, sauvage, poivre noir, girofle.

 le dlSFr. 7.202022

2022 Diolinoir
Cave Saint–Philippe SFr. 27.00 à l'emporter
Les Terroirs – Puissant, cassis, mûre, myrtille, grillé, gelée de fruits.

 le dlSFr. 7.802022

2020 Galotta
Cave du Chavalard SFr. 27.50 à l'emporter
Fully – Velouté, fraicheur, bois de cèdre, garrigue, lardé, caramel.

 le dlSFr. 7.802020

2020 Cabernet Franc
Gilbert Devayes SFr. 25.00 à l'emporter
Vieilles Vignes – Velouté, bois de cèdre, bois doux, poivron confit.

 le dlSFr. 7.402020

2018 Assemblage Rouge
Réserve du Château SFr. 46.00 à l'emporter
Or Noir – Syrah, Merlot et Cabernet Fr. Fruité, finesse, prune, cerise.

 le dlSFr. 9.802018


