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   Infos zu Allergenen 

Wenn Sie anfällig für Allergien oder Unverträglichkeiten sind, 
informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne über die 

in unseren Gerichten verwendeten Zutaten. 
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Das Château de Villa stellt sich vor  
 

Die ersten Steine wurden im 15. Jahrhundert gelegt, um den Teil zu errichten, in dem sich der achteckige 
Turm befindet. Das Hauptgebäude, in dem sich das Restaurant befindet, stammt aus dem 17. Ende des 
15. Jahrhunderts trat die Familie de Platea das Herrenhaus an die Familie de Preux ab, deren 
Nachkommen noch immer in der Gegend wohnen. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Das Gebäude, das seit 1923 aus verschiedenen finanziellen und erbrechtlichen Gründen fast verlassen 
war, wurde 1947 von Honoratioren aus Siders gekauft, die es unter dem Dach einer gemeinnützigen 
Stiftung aufwerteten. Sie unterzeichneten die Urkunde am 17. November 1951 mit der Idee, das Manoir 
zu einem Relais zur Förderung von Walliser Produkten zu machen.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Seit 1953 bieten das Restaurant und die Vinothek typische Walliser Gerichte wie die Raclette-
Degustation, regionale Pökelwaren oder eine reiche Weinkarte mit über 700 Weinen aus 110 Weinkellern 
des Kantons an.  
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Partnervereinbarung 
Das Château de Villa ist eine unumgängliche Referenz für die Aufwertung von Produkten aus der Region. 
In seinen historischen Mauern beherbergt es ein Restaurant, eine Önothek und ein Sensorama, die den 
Besuchern "das Beste aus dem Wallis" bieten. Jedes angebotene Produkt ist Gegenstand einer sorgfältigen 
Auswahl und erfüllt kompromisslos die höchsten Qualitätsanforderungen. Im Sinne der ökologischen 
Verantwortung und des Schutzes des kantonalen Erbes wird den Walliser Produktionen der Vorrang 
gegeben.  

Charaktervolle Weine, Käse mit blumigen Noten, vitaminreiches Obst und Gemüse, authentischer 
Pökelfleisch, traditionsreiche Schnäpse, originelles Roggenbrot und seltene Gewürze - das Wallis birgt 
zahlreiche regionale Produkte mit exquisitem Geschmack. Von der Rhone ebene über die 
sonnenverwöhnten Hänge bis hin zu den Bergalpen ist der Kanton ein Garten der Köstlichkeiten, in dem 
althergebrachte Fertigkeiten mit kühnen kulinarischen Kreationen kombiniert werden, um den Gaumen 
zu erfreuen. 

Um ihre Leidenschaften zu verteidigen, können sich die Walliser Produzenten auf Branchenverbände oder 
Vereinigungen stützen, die ihre Arbeit in mehreren landwirtschaftlichen Sektoren bündeln. Diese 
Organisationen stehen hinter verschiedenen Programmen zur Herkunfts- und Qualitätszertifizierung, 
indem sie ihre Produktion mit verschiedenen Labels wie der Geschützten Ursprungsbezeichnung (AOP), 
der Geschützten Geografischen Angabe (IGP), der Kontrollierten Ursprungsbezeichnung (AOC) oder 
der "Marke Wallis" bestätigen. 

Das Château de Villa engagiert sich  

 die folgenden Produkte in all seinen Aktivitäten zu fördern und zu popularisieren, indem er 
vorrangig anbietet: 

 AOP-AOC-IGP-Produkte aus dem Wallis. 
 Produkte, die mit der "Marke Wallis" zertifiziert sind. 
 regionale Produkte der Saison. 

 die jedem Berufsstand eigenen grafischen Elemente mit Zustimmung der Partner zu identifizieren 
und hervorzuheben. 

 die Verbände und Branchenverbände als geschmacklichen Sitz für ihre Produkte hervorzuheben. 

Die Branchenverbände engagieren sich 

 dem Château de Villa die Informationen zu übermitteln, die für die Auswahl der Produkte in ihren 
jeweiligen Bereichen ausschlaggebend sind: 

 zur Primeur Zeit die besten Ergebnisse von Taxationssitzungen oder landwirtschaftlichen Wettbewerben. 
 die vollständigen Kontaktdaten der besten Produzenten. 
 rechtefreie grafische Träger zu Werbezwecken (Logos, Fotos, Lastenheft...). Die Nutzung der Materialien 

erfolgt unter der Aufsicht der Branchenverbände. 

 Schloss Villa zum geschmacklichen Sitz ihrer Produkte zu wählen, indem sie ihre Werbeaktivitäten 
über die Website der Stiftung Schloss Villa vorantreiben 
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Terroir–Boutique und Verkauf über die Gasse 

Die Schlemmereien, die Sie im Château de Villa geniessen, werden auch im Verkauf über die Gasse 
angeboten. Luftgetrocknetes Fleisch, Raclette–Käse, Fondue–Mischungen, Brot und weitere 

Saisonprodukte wurden für unsere Gastronomie nach sorgfältigen und strengen Qualitätskriterien 
ausgelesen. Diese Delikatessen stehen Ihnen zur Verfügung, damit der Genuss auch zu Hause möglich ist.  

Beim Gebäudeeingang finden Sie verschiedene Artikel, die für den Verkauf bereit sind. Sie können Ihre 
Wünsche auch unserem Team bekannt geben, damit wir, je nach Verfügbarkeit, Ihre Bestellung sorgfältig 

vorbereiten können. 

Auf Wunsch richten wir für Sie auch Walliserplatten zum Mitnehmen an.  

Ein Service nach Mass, um Botschafter der Walliser Terroirprodukte zu werden! 

Raclette–Käse   pro kilo 28.00 
aus Rohmilch, je nach Saison aus verschiedenen Käsereien oder Alpkäsereien,  
abgeschabte Kruste, vakuumverpackt 

Randenwurst  pro Stück 4.50 

Pfefferwurst  pro Stück 8.00 

Walliser Trockenspeck ­ am Stück, vakuumverpackt, nicht aufgeschnitten  pro kilo 41.00 

Walliser Trockenfleisch ­ am Stück, vakuumverpackt, nicht aufgeschnitten  pro kilo 92.00 

Walliser Rohschinken – am Stück, vakuumverpackt, nicht aufgeschnitten  pro kilo 65.00 

Walliser Roggenbrot mit Nüssen – aufgeschnitten  pro Stück 9.00 

Walliser Roggenbrot ­ aufgeschnitten   pro Stück 9.00 

Fondue–Mischung ­ gebrauchsfertig, vakuumverpackt  pro kilo 30.00 

Walliser Platte ­ Trockenfleisch, Rohschinken, Trockenspeck, Wurst und Käse 150g 26.00 

Garnierter Walliser Korb ­ auf Anfrage und je nach Zusammenstellung des Inhaltes ab 80.00 

Und natürlich in der Oenothek und auf unserem website eine Auswahl von über  
750 Weinen und Spirituosen aus dem Wallis... 

 
 

... 
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Angebot "Raclette zu Hause"   . 

Das Château de Villa kommt mit seinem Know–how zu Ihnen für ein "Raclette zu Hause". Sie profitieren 
von unseren Dienstleistungen und können gelassen einige gesellige Momente mit Ihren Gästen verbringen 

(ab 10 Personen). 

Das Konzept "Raclette zu Hause" 

Unser Racleur kommt mit fünf Rohmilchkäsen aus unserer eigenen Selektion zu Ihnen nach Hause. Er 
stellt Ihren Gästen die Eigenarten und geschmacklichen Unterschiede der verschiedenen Käse vor und 
serviert das Raclette gemäss echter Walliser Tradition.  Sie widmen sich ganz Ihren Gästen, die die fünf 
Käse nach Belieben geniessen können. Der Racleur sichert den Käseservice und weiht interessierte 
Personen in die Kunst des Raclette–Streichens ein.    

Auf Anfrage liefern wir Ihnen auch eine Walliser Platte und Weine aus unserem Sortiment von über 700 
Walliser Crus.  

Die Details unserer Dienstleistung 

Inbegriffen sind:  
 Der Racleur. 
 Der elektrische Racletteofen.  
 Käse, Cornichons, Perlzwiebeln, Kartoffeln.  
 Die Anreise in einem Umkreis von 25 km 

vom Château de Villa. 
 

Sie stellen zur Verfügung:  
 Einen Servicetisch für den Ofen 200 x 80  
 Einen Servicetisch für die Käse.  
 Einen elektrischen Hochleistungsanschluss 

230V.  
 Das Servicegeschirr. 
 Allfälliges Servicepersonal (ausser dem 

Racleur).  
 Die Reinigung nach dem Service. 

Tarif 

Pro Person, ab 10 Erwachsene   30.00 
Pro Kind unter 12 Jahre   20.00 
 
Pauschale für einen Racleur (3 Stunden)   250.00 
Zusätzliche Stunden, pro Racleur   50.00 
Ab 50 Personen rechnen wir mit 2 Racleurs. Ab 100 Personen, kontaktieren Sie uns.  

Anreise in einem Umkreis von 25 km vom Château de Villa inbegriffen. Zusätzliche Kilometer werden 
mit CHF 1.– verrechnet. Der Zugang zum Ort muss mit dem Fahrzeug möglich sein. 
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Die Kunst des Fondues oder die Bedeutung des Know‐hows... 
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Luftgetrocknete Walliser Spezialitäten 
 

Unsere Degustationskommission wählt die besten Produkte aus, damit Sie vom Know–how der 
verschiedenen Walliser Produzenten profitieren und ihre Erzeugnisse geniessen können. 

Die Klassischen 

Walliser Trockenwurst 100 gr 12.00 

Teller mit Walliser Trockenspeck  120 gr 17.00 

Teller mit Walliser Rohschinken 120 gr 24.00 

Walliser Teller ­ Trockenfleisch, Speck, Rohschinken, Trockenwurst und Käse 60 gr 17.00 
 150 gr 31.00 

Teller mit Walliser Trockenfleisch ­ 1 Sorte 60 gr 19.50 

Teller mit Walliser Trockenfleisch ­ 3 Sorten von verschiedenen Produzenten 120 gr 32.00 
  150 gr 36.00 

Alpenschwein  

Ein Teller mit luftgetrocknetem Fleisch von unseren Alpenschweinen, die gemäss einem besonders 
strengen Pflichtenheft speziell für das Château de Villa gezüchtet werden. 

Das als Geschmacksträger wirkende feine und zarte Fett wird am Fleisch belassen, damit Sie die 
besondere Würze dieser handwerklichen authentischen Terroirprodukte vollumfänglich geniessen können.  

Folgende Teilstücke werden auf der Platte serviert:  

Schweineschulter ­ Schweinehals (Coppa) ­ Lende (Schenkel) ­ Schweinsnierstück (Filet) ­ Speck 

Alpenschwein – Fleischteller 100 gr 23.00 
 150 gr 34.00 
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Milan, Maître Racleur au Château de Villa 
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Das Walliser Raclette   .  

Das Raclette, der eigentliche Star du Château de Villa, wird Ihnen in der Form einer Degustation von 
fünf AOP–Käsen serviert. Die sorgfältig ausgelesenen Käse stammen alle aus rund zwanzig Molkereien 
oder Alpen, die auf dem ganzen Kanton verteilt sind.  Die behutsam gereiften Käse werden Ihnen die 

charakteristischen Eigenarten der verschiedenen Produktionsstätte offenbaren.  

Um die Authentizität das Terroir zu wahren, werden die Käse ausschliesslich mit Rohmilch hergestellt. 
Geniessen Sie das Raclette gemütlich und ohne Hast und lassen Sie sich von dieser Tradition verwöhnen, 

die bis ins 16. Jahrhundert zurückführt. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Degustation von 5 Käsen ­ nach Belieben  36.00 

Degustation von 5 Käsen ­ nach Belieben, mit einem Walliser Teller als Vorspeise  50.00 

Raclette de Brebis oder de Chêvre wird portionsweise serviert, je nach Verfügbarkeit 8.00 

Das Raclette wird mit Pellkartoffeln, Cornichons und Perlzwiebeln serviert. 

Mittagessen: Letzte Bestellung: 14.00 Uhr – Service bis 15.00 Uhr 
Abendessen: Letzte Bestellung: 21.30 Uhr – Service bis 22.30 Uhr 

Die Beilagen  

Portion hausgemachte süsssaure Curry–Zucchini  5.00 

Portion hausgemachtes kleines Essiggemüse  5.00 

Portion Eierschwämme  12.00 
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Die Fondue des Château 
 

Fondue gehört zu den Klassikern der Helvetischen Gastronomie. Für dieses einfache und gesellige Gericht 
bereitet das Château de Villa speziell für Sie seine eigene Käsemischung vor. 

Käsefondue Natur  26.00 

Käsefondue mit Schalotten  28.00 

Käsefondue mit Steinpilzen  29.00 

Käsefondue mit Eierschwämmen  29.00 

Käsefondue mit Tomaten ­ mit Pellkartoffeln serviert  28.00 

    

Die Beilagen 

Portion hausgemachte süsssaure Curry–Zucchini  5.00 

Portion hausgemachtes kleines Essiggemüse  5.00 

Portion Eierschwämme  12.00 

Ei  1.00 
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Käseschnitten 
Käseschnitte Natur  22.00 

Käseschnitte mit Zwiebeln  25.00 

Käseschnitte mit Schinken und Ei  28.00 

Käseschnitte mit Zwiebeln und Ei  28.00 

Käseschnitte mit Zwiebeln, Schinken und Ei  30.00 

 

 

 

La Fondue Villa­Geoise 

Nur auf Vorbestellung ‐ ab 10 Personen. 
Ein zartes Rindfleisch, das vom Haus Fleury in Granges VS nach Wunsch mariniert und gewürzt wurde, eine 
Bouillon "Bacchus" mit Wein, der mit aromatischen Kräutern verfeinert wurde, 5 hausgemachte Saucen, serviert mit 
Äpfeln aus dem Schloss und einem gemischten Salat als Vorspeise. 

Pro Person, inklusive 250g Fleisch 50.00 

Mit Dessert: Aprikosensorbet mit Abricotine beträufelt, pro Person 54.00 

Fleischzuschlag - 100g 12.00 
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La Cave de Garde du Château de Villa et sa cuvée spéciale « Villa Soleja » 



Service et TVA 7.7% compris. Bedienung und Mehrwertsteuer inbegriffen . Service and all taxes included 

Desserts 

Schlosskaffee ­ Kaffee mit einer halben Portion Kuchen des Tages  7.00 

Flammbirne mit Birnenbranntwein und Birnen‐Sorbet   14.00 

In Kirsch eingemachte Kirschen  12.00 

Crème brûlée   10.00 

La verrine du Château  ­ selon saison.  12.00 

Meringue   
mit Schlagrahm   7.00 
mit Vanille–Eis  10.00 
mit Vanille–Eis und Schlagrahm  11.00 

Apfelkuchen  7.00 
mit Schlagrahm   8.00 
mit Vanille–Eis  11.00 
mit Vanille–Eis und Schlagrahm  12.00 

Hausgemachte Eisbecher und Sorbets 

Unser Eis und unsere Sorbets werden mit auserlesenen Naturprodukten in Confiserien der Region 
hergestellt. Sie haben die Wahl unter folgenden Aromen:  

Vanille   ­  Birnen  ­  Äpfel ­  Walliser Aprikosen ­  Schokolade 
Die Kugel  4.00 
Zuschlag für Schlagrahm  1.50 

Bergler Coupe ­ Eis mit Génépi  12.00 

Angelin Coupe ­ Vanille­Eis mit Whisky 1815 Sempione  14.00 

Matterhorn Coupe ­ Vanille­Eis, Schokoladesauce und Schlagrahm  14.00 

Winzer Coupe ­ Vanille­Eis mit in Hefebranntwein eingemachten Trauben  12.00 

Äpfel–Sorbet mit Apfelbranntwein  12.00 

Walliser Aprikosen–Sorbet mit Abricotine  12.00 

Birnen–Sorbet mit Walliser Williamine  12.00 

Das Trio : Sorbet‐Degustation mit Branntwein : Apfel, Birne und Aprikose  13.00 
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Mineralwasser, Kräutertees, Moste und 
 Walliser Fruchtsäfte 

 
Walliser Wasser und Ice Tea 

Wasserkaraffe vom Schloss (bei Bestellung von anderen Getränken offeriert)   3.00 

Eau Sembrancher - Mineralwasser aus Sembrancher     37.5cl   4.50 

mit oder ohne Kohlensäure 75cl  8.50 

Eistee – Bio Alp Tea  3dl  4.00  

Walliser Frucht- und Gemüsesäfte 

Birne – Iris Les Fruits de Martigny SA  25cl  5.50 

Aprikosennektar – Iris Les Fruits de Martigny SA  25cl  5.50 

Apfel – Iris Les Fruits de Martigny SA  25cl  5.50 

Weisse Trauben – Les Vergers du Soleil in Granges  25cl  5.50 

Walliser Limonaden und Moste 

Himbeerlimonade – Opalin Swiss Fine Bubbles in Orsières  33cl  6.00 

Cidre Sierrois brut – Colline de Daval in Sierre 7.5% Vol  75cl 36.00 

Apfelschaumwein nach der traditionellen Champagnermethode  33cl 6.50 
mit Äpfeln der Sorte Pink Lady hergestellt  

Kräutertees  

Infusion de Rostal Grand Saint Bernard   3.80 

Einsenkraut, Kamille, Salbei, Pfefferminz aus dem Wallis 

Walliser Biere 

Hoppy People ­ Siders gebraucht­ Ambrée Porn Star India Pale Ale 6.1 % vol. 33cl 6.50 
Triple ­ Bière d’Abbaye ­ Abbayr de St Maurice  8.5 % vol. 33cl 8.00 
La Petite Saviésanne ­ Savièse gebraucht ­ Blanche 5.0 % vol. 33cl 6.00 
Alkoholfreies Bier ­ Bière Valaisanne                                                  0.0% vol.   33cl  6.00 
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Klassische Getränke, Kaffee und Kräutertee 
 

Softdrinks und Schweizer Säfte 

 
Sinalco  33cl  4.50 
Rivella - rot  33cl  4.50 
Limonade ­ Goba citron 33cl 4.50  
Vivi Kola - Schweizer Cola seit 1938 - Klassisch oder Zéro 33cl  5.00 
Vivi Soda Bio ­ jus de pommes 33cl 5.00 
Granini Orangensaft  2dl  3.40 
Sprite Limonade  33cl  4.50 

Cafés « Choucas » in Crans-Montana geröstet und heisse Schokolade 

 
Kaffee und Expresso  4.00 
Doppelter Expresso  5.50 
Schale und Cappucino  5.00 
Heisse Schokolade Caotina  5.00 

Tees 

 
Schwarztee – Twinings   3.90 
Grüntee – Twinings  3.90 

Kräutertees  

 
Lindenblüten Twinings  3.90 
Hagebutte Twinings   3.90 
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Die Spirituosen 
 

Le Trio de dégustation d’eaux­de­vie d’Abricot (Morand AOP, Colline de Daval, B. Dupont) 3 x 1cl  15.00 

Le Trio de dégustation d’eaux­de­vie d’Abricot Millésimé (B. Dupont – 1989, 1999 et 2009) 3 x 1cl  19.00 

 

Aprikosenbranntwein   2cl 4cl 
Colline de Daval 43% vol. 8.00 14.00 
Distillerie Morand ­ Abricotine AOP 43% vol. 7.00 12.00 
Bernard Dupont 42% vol. 8.00 14.00 
Abricool 40% vol. 9.00 16.00 
Abricool – affinée en barrique 40% vol. 12.00 22.00 

Birnenbranntwein 
Distillerie Morand ­ Williamine 43% vol. 7.00 12.00 
Distillerie Morand ­ Vieille Williamine 41% vol. 9.00 16.00 
Gilbert Devayes, Cave la Dôle Blanche ­ Poire William 42% vol. 7.00 12.00 
Distillerie o2Vie, ­ Poire William 42,6% vol. 7.00 12.00 

Apfelbranntwein 
Calvalais 40% vol. 7.00 12.00 
Calvalais ­ Hors d’âge 40% vol. 9.00 16.00 
Colline de Daval 40% vol. 8.00 14.00 

Pflaumenbranntwein 
Abricool ­ Bérudge 38% vol. 9.00 16.00 
Gregor Kuonen ­ Vieille prune 41% vol. 9.00 16.00 
Distillerie Morand ­ Vieille Prune 41% vol. 9.00 16.00 

Mirabellenbranntwein 
Abricool  41% vol. 9.00 16.00  
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Les Eaux–de–Vie 
 

Kirsch 2cl 4cl 
Distillerie Morand ­ Vieux Kirsch 43% vol. 6.00 10.00 

Quittenbranntwein 
Abricool  40% vol.  9.00 16.00 

Schwarzer johannisbeeren 
Abricool  38% vol. 10.00 18.00 

Alpenwermut – Génépi  
Château Ravire ­ Génépi d’Anniviers  41% vol. 6.00 10.00 
Rostal Grand Saint­Bernard 42% vol. 7.00 12.00 

Enzian 
Abricool 38% vol. 11.00 20.00 

Hefebranntwein Lie du Valais 
Distillerie Morand  43% vol. 5.00 8.00 
Denis Mercier  45% vol. 6.00 10.00 

Grappa 
Abricool ­ Muscat de Venthône  40% vol. 10.00 18.00 
Grégor Kuonen ­ Esprit de Syrah  41% vol. 10.00 18.00 

Walliser Gin 
Alata/Distillerie Morand ­ Poire et genévrier  41% vol. 8.00 14.00 

Whisky 1815 – 13 Etoiles 
Distillerie Sempione Ltd  42% vol. 9.00 16.00 
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Die Liköre 
 

Le Trio de dégustation de liqueur 3 x 1cl    9.00 

Poire Williamine sur Fruit Morand AOP, Framboise Abricool, Abricot B. Dupont 

 4cl 

Aprikose 
Distillerie Morand ­ Douce d’abricot  30% vol. 7.00 
Bernard Dupont ­ Lie­Coeur  15% vol. 9.00 
Abricool ­ Abricoolerie, cordial aux oeufs  15% vol. 9.00 

Birne 
Distillerie Morand ­ Douce de William  30% vol. 7.00 
Distillerie Morand ­ Williamine® sur Fruit   21.5% vol. 7.00 

Quitte  
Distillerie Morand ­ Douce de coing  30% vol. 7.00 

Himbeer  
Abricool ­ liqueur de framboise  20% vol. 10.00 

Génépi 
Distillerie o2Vie ­ liqueur de Génépi  40% vol. 9.00 
Rostal Grand Saint­Bernard ­ liqueur de Génépi  25% vol. 7.00 

Heidelbeere 
Grand­Père Cornut ­ liqueur de myrtilles  20% vol. 10.00 

Kirsche  
Grand­Père Cornut ­ liqueur de cassis  20% vol. 10.00 

Zitrone  
NG Liqueurs ­ liqueur de citrons bio  26% vol. 7.00 

Zitrone/Orange 
NG Liqueurs ­ liqueur de citrons et d’oranges bio  26% vol. 8.00 
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Zigarren 

Davidoff Signature 2000 20.00 

Davidoff Anniversario Entreacto Short Corona 14.00 

Davidoff Anniversario Spécial R 32.00 

Davidoff Nicaragua Robusto 24.00 

Davidoff Winston Chruchill Late Hour Robusto 31.00 

Davidoff  Escurio Gran Perfecto 27.00 

Davidoff Yamasa Petit Churchill 19.00 

AVO XO Intermezzo Robusto 18.00 

Romeo Y Julieta n°2 Petit Corona 11.00 

Montecristo Petit Edmondo 10’s  24.00 

Montecristo Open Eagle Geniale 29.00 

Partagas Série D4   24.00  

 

 

 
  

 

 


